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Les collaborateurs fabriquent et personnalisent des chocolats artisanaux, accompagnés de
cartes bienveillantes, destinés à être distribués à des personnes en situation de grande
précarité. 

Ils sont ensuite remis au public bénéficiaire par nos associations partenaires spécialistes de
la distribution alimentaires. 

Objectifs de production (pour 30 collaborateurs)
1 600 chocolats fabriqués
180 boîtes prêtes à offrir
2h00 à 3h00 d’atelier collaboratif

LES 4 ÉTAPES DE L’ATELIER

Fonte du chocolat
En équipe — la base de tout chocolatier !

Moulage & garniture
Coulage dans les moules et ajout de toppings selon la
créativité de chaque équipe.

Personnalisation des cartes
Chaque participant écrit un message bienveillant
destiné au bénéficiaire.

Mise en boîte
Assemblage final des boîtes prêtes à être livrées à
l'association partenaire.

Mécanique d'animation sous forme de challenge inter-équipes — ludique et très apprécié !
Réalisable toute l’année ! Il n’y a pas de saison pour faire plaisir avec des chocolats ☺

Chocolats
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